
9 Inch Serrated Fillet - 9 Inch Serrated Flex

This Bubba Blade is one kick-ass knife that loves to show its teeth. After
extensive research with our pro-staff, and countless prototypes, we have
finally found a perfect combination of serration and flex. The serrated edge
grabs onto the meat before you begin your cut, and slices through tough
scales like those found on Redfish, Snapper or Triple Tail. The razor-sharp
point allows you to pierce scales or skin to begin your cut, and the offset blade
design allows you to utilize the entire blade and make super thin cuts.

Attributes

Name: 9 Inch Serrated Flex
Manufacturer: BUBBA
Product no.: EU1001352
Mfr. No.: BB1-SR-BP
Color: Red
Delivery weight: 0.408kg
Shipping height: 38mm
Shipping width: 178mm
Shipping length: 473mm
UPC: 748252976444
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BUBBA 9 Inch Serrated Fillet Knife Safety
Instruction Guide
Introduction
Thank you for choosing the BUBBA 9 Inch Serrated Fillet Knife. This knife is designed for optimal performance
and safety when filleting fish. Please read this safety instruction guide carefully to ensure safe use and handling
of the product.

General Safety Guidelines
Always keep the knife out of reach of children.
Inspect the knife before each use for any damage or defects.
Use the knife only for its intended purpose: filleting fish.
Avoid using the knife for cutting hard materials or items other than fish.
Store the knife in a safe place, preferably in a sheath or protective cover.
Do not attempt to alter or modify the knife in any way.

Specific Safety Precautions for Use
Always use a stable cutting surface to prevent slipping.
Keep your fingers and hands clear of the blade while cutting.
Use a firm grip on the handle to maintain control while cutting.
Be cautious of the serrated edge; it is designed to cut through tough materials.
Do not use excessive force while cutting; let the knife do the work.
If the knife gets stuck, do not pull it forcefully; gently wiggle it free.
Clean the knife after each use to maintain its performance and safety.

Instructions for Installation and Usage

Preparation:1.

Ensure the knife is clean and dry before use.
Choose a clean and stable cutting board.

Using the Knife:2.

Hold the knife by the textured handle for a secure grip.
Position the blade at an angle against the fish you are filleting.
Start at the tail end and apply gentle pressure to pierce the skin.
Use the serrated edge to saw through the flesh, moving smoothly along the bone.
When finished, carefully lift the fillet away from the bone.

Cleaning and Maintenance:3.

After use, wash the knife with warm soapy water.
Rinse and dry the knife thoroughly to prevent rust.
Store the knife in its sheath or a designated knife block.

Disposal Instructions
When disposing of the knife, ensure it is wrapped securely to prevent injury.
Follow local regulations for the disposal of sharp objects.



Consider recycling options if available.

Contact Information for Further Support
For any safety inquiries or concerns about your BUBBA 9 Inch Serrated Fillet Knife, please refer to the
manufacturer's customer service or website for assistance.

Please ensure you follow these safety instructions to enjoy a safe and efficient experience with your BUBBA
knife. Always prioritize safety and proper handling practices.



Säkerhetsinstruktioner för BUBBA 9 Inch Serrated
Fillet
Introduktion
Tack för att du valt BUBBA 9 Inch Serrated Fillet. Denna kniv är designad för att ge en säker och effektiv
skärupplevelse. För att säkerställa en trygg användning av produkten, vänligen läs och följ dessa
säkerhetsinstruktioner noggrant.

Allmänna säkerhetsriktlinjer
Använd alltid kniven på en stabil och säker yta för att förhindra olyckor.
Håll kniven utom räckhåll för barn och andra sårbara grupper.
Kontrollera alltid knivens skick innan användning. Om bladet är skadat eller slitet, avbryt användningen.
Använd skyddshandskar vid hantering av kniven för att minimera risken för skador.
Rengör och förvara kniven på en säker plats efter användning.

Specifika säkerhetsåtgärder för användning
Använd alltid kniven i riktning bort från kroppen för att undvika skador.
Undvik att använda kniven för andra ändamål än vad den är avsedd för, såsom att öppna paket eller
skära genom hårda material.
Se till att kniven är korrekt greppad för att säkerställa kontroll under användning.
Använd kniven med försiktighet när du skär genom tuffa material, som fjäll eller hud, för att undvika att
skada dig själv.

Instruktioner för installation och användning

Förberedelse:1.

Se till att arbetsytan är ren och torr.
Ta fram kniven och kontrollera att bladet är i gott skick.

Användning:2.

Håll kniven i ett fast grepp med en hand vid handtaget och den andra handen vid bladets spets.
Börja skärningen med den serraterade kanten mot köttet.
Använd den rakbladsvassa spetsen för att tränga igenom fjäll eller hud innan du gör snitt.
Använd hela bladet för att uppnå jämna och tunna snitt.

Rengöring:3.

Rengör kniven med varmt vatten och mild tvål efter varje användning.
Torka kniven noggrant för att förhindra rost.

Förvaring:4.

Förvara kniven i det medföljande syntetiska fodralet när den inte används.
Håll kniven på en torr plats, borta från direkt solljus och fukt.

Avfallshantering
Kasta inte kniven i hushållsavfallet. Följ lokala riktlinjer för avfallshantering för skarpa föremål.



Om kniven är skadad och inte längre kan användas, se till att den är säkert förpackad innan du slänger
den för att undvika skador på andra.

Kontaktinformation för vidare support
För frågor eller bekymmer angående säkerheten för denna produkt, vänligen kontakta den lokala återförsäljaren
eller tillverkaren. Se till att ha produktens modellnummer tillgängligt för snabbare service.

Avslutande anmärkningar
Vi strävar efter att säkerställa att våra produkter är säkra och av hög kvalitet. Genom att följa dessa
säkerhetsinstruktioner kan du njuta av en säker och effektiv användning av din BUBBA 9 Inch Serrated Fillet.
Tack för att du valt BUBBA!
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